ewgag)é

TABLE ECO-RESPONSABLE

Mon resto engagé lutte contre le gaspillage alimentaire
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v RQGUQUIN

92, rue de la Gare
79000 Niort
www.leptitrouquin.com

PLANIFIER EN AMONT

- travailler la carte et le menu
- favoriser les producteurs locaux

- agrandir la gamme de produits secs

INNOVER EN CUISINE

- utiliser 100% du produit
- former les équipes de la cuisine

ADAPTER LE SERVICE

- former les équipes en salle

- informer et sensibiliser la clientéle a la lutte contre

le gaspillage alimentaire

REVALORISER LES PRODUITS

- proposer systématiquement le gourmet bag

Un programme
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financier de la DRAAF Nouvelle Aquitaine
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