
TABLE ECO-RESPONSABLE !

10 rue du Champ de Foire
86360 CHASSENEUIL DU POITOU
www.ribaudiere.com

PLANIFIER EN AMONT 

- Former les équipes en salle
- Sensibiliser la clientèle à la lutte contre le gaspillage alimentaire
- Diminuer les pertes de pain

ADAPTER LE SERVICE

- Utiliser 100% du produit
- Former les équipes de la cuisine

- Reformuler la carte et le menu

INNOVER EN CUISINE 

LE CLOS DE LA RIBAUDIEREs’engage

Un programme

Mon resto engagé lutte contre le gaspillage alimentaire

Action(s) mise(s) en œuvre avec le soutien 
financier de la DRAAF Nouvelle Aquitaine 
draaf.nouvelle-aquitaine.agriculture.gouv.fr 

- Transformer les viennoiseries de l’hôtel

REVALORISER LES PRODUITS


